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Precios 2024  
Excepto fechas America’s Cup

Incluye bebidas

Incluido Refrescos y Agua Mineral

Included  Soft Drinks & Mineral water 

CAMBRILS BARCELONA SITGES- PORT GINESTA 

DATE / TIME Del 1/05 al 31/10
Del 01/04 al 30/04
Del 01/11 al 31/03

Del 1/05 al 30/09
Del 01/04 al 30/04
Del 01/10 al 30/03

Del 1/05 al 30/09 Del 01/04 al 30/04
Del 01/11 al 31/03

From 1 to 4 hours
Up to 80 pax 3.960 € 3.465 € 6.263 € 4.175€ 5.960 € 3.845 €

From 1 to 4 hours
More than 80 pax 3.960 € 3.465 € 7.335 € 4.510 € 7.010 € 4.330 €

Day Charter
(9h30 to 17h30) 5.035 € 4.170 € Check availability Check availability

Sunset (2 hours) 2.460 € 1.935 €

+ 21% VAT + mooring
+ 21% VAT

+ mooring (to concrete)
+ 21%VAT

LOA: 24.80 m
BEAM:  12.80 m
DISPLACEMENT: 42 TM
DRAFT: 1.40 m
ENGINES:  2 X 150 cv
YEAR: 2002/2020

SAILS AREA:  325 m2
MAXIMUM CAPABILITY: 110 Pasajeros
KITCHEN: Professional Oven, fridge
BARBECUE: Yes
GENERATOR:  Yes

PRICE INCLUDES:
- Soft drinks
- Beer
- Wine
- Cava
- Vermout
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BARCO ESPECTADOR EN EXCLUSIVA
Solicita información y precios para vivir la experiencia, con tu grupo, del seguimiento de la regata con catering, bebida, música.



www.barcosyeventos.com    info@barcosyeventos.com     +34 656 96 20 11

Opciones de Bebidas  & Catering/ Drink  & Catering Options:

Sangria & Cava / Sangria & Cava   ………………………………………………………………………………………………………………………                      14 € / pax
Sangria & Cava , Wisky, Vodka, Ron/ Sangria & Cava , Wisky, Vodka, Ron...................................................... ………                           27 € / pax
Zumos / Juices ……………………………………………………………………………………………………………………………………………………                             9 € / pax

Menú Barbacoa/ Barbecue Menu..............………........................................................ ……........................................                          50 € / pax
Aperitivo Tapas 5 variedades / Tapas assortment (5)
Buffet 4 tipos de ensaladas/ Salads (4)
Barbacoa / Barbecue
Fruta/ Fresh Fruit

Canapés de pasta salada recién hechas  / Several warm puff pastries from the oven .……………………..……………………                   20 € / pax
Chics de Jamón y Queso / Snacks filled with ham and cheese
Chics de Frankfurt/ Snacks filled with Frankfurt
Chics  de Atún / Snacks filled with Tuna
Calzone Vegetal/ Calzone
Hojaldres de Salchicha con  mostaza / Sausage with mustard 

Queso semi y curado / Cheese semi & cured     ……………..…………………………………………………………………………………..                             15 € / pax
Patatas Chips & Aceitunas/ Chips & Olives  ……………………………………………………………………………….. ……………………..                               8 € / pax
Fruta natural / Fresh Fruit …………………………………………………………………………………………………………………………………..                            15 € / pax

+ 10% IVA/ + 10% VAT
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Opciones de Catering/ Catering Options:

MENU CATERING OPCION 1

APERITIVOS CALIENTES
Mini burrito chili con carne 

 Mini Samosa vegetal 
Gambas en tempura 

 Mini rollitos de primavera 
Piruleta roja de Gamba 
Tempura de verduras 

 Mini brocheta Yakitori 
Rock & Roll de pollo al curry

 Croquetas jamón ibérico
 Monedero de marisco

BODEGA
Aguas, refrescos, cerveza a presión Moritz

Vino blanco y rosado Bach
Vermut Blanco Miro

Cava Bach Extrissim Brut Nature
Cava Bach Rosé Brut

37€ + 10% IVA
Precio mínimo para 50 pax
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Opciones de Catering/ Catering Options:

MENU CATERING OPCION 2

SURTIDO CANAPES EVASIÓN
(9 VARIEDADES)

Mini Navettes Bretzel Rellenos (salmon ahumado, jamón crudo, pesto de albahaca

SUSHI (12 VARIEDADES)

APERITIVOS CALIENTES
Monedero de marisco 

 Croquetas de jamón Iberico 
 Croquetas de parmesano y tomate 

 Mini burritos de chili con carne 
 Rock and Roll pollo cilantro 

Mini brocheta de pollo Tandoori 
Brocheta Teriyaki 

Piruleta roja de Gamba
Tempura de verduras 

 
UPPER GIN TONIC SORBETE

BODEGA
Aguas, refrescos, cerveza a presión Moritz

Vino blanco y rosado Bach
Vermut Blanco Miro

Cava Bach Extrissim Brut Nature
Cava Bach Rosé Brut

48 € + 10% IVA
Precio mínimo para 50 pax
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MENU CATERING OPCION MENÚ BARBACOA

APERITIVOS
Diferentes tipos de aperitivos consistentes en Advocado fries chili, piruleta roja de gamba Thaipenang,

Mini burrito chili con carne, monedero de marisco, croquetas de jamón

Buffet de ensaladas
Ensalada Caprese tomate con Mozzarella y aceitunas negres 

 Ensalada aguacate con salmon, sesamo, chia, vinagreta de manzana 
 Ensalada canonigos, ruccula, pepino, mazorcas de maíz con mostaza de miel

Barbacoa
Pinchos de pollo adobados a la andaluza

Hamburguesa de ternera o pollo
Longaniza de cerdo o pollo

Postre
Helado y fruta

BODEGA
Aguas, refrescos, cerveza a presión Moritz

Vino blanco y rosado Bach
Vermut Blanco Miro

Cava Extrissimo Bach Brut Nature
Cava Bach Rosé Brut

       56 € + 10% IVA
Precio mínimo para 20 pax
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MENU CATERING OPCION 3

SURTIDO CANAPES PROVENZAL
(7 VARIEDADES)

JAMON IBERICO DE BELLOTA (50%) AL CORTE
(ACOMPAÑADO DE PA DE VIDRE CON TOMATE)

APERITIVOS CALIENTES
Brocheta Teriyaki

Piruleta roja de Gamba
Tempura de verduras

Mix caramelos de sabores
(foie-manzana, calamar en su tinta, morcilla,manzana y piñones, ceps con ibéricos)

Samosa de Ternera al curry
Mini Samosa vegetal

Mini burrito chili con carne 
Rock and roll pollo Cilantro 

REPOSTERIA VARIADA (DULCES)

BODEGA
Aguas, refrescos, cerveza a presión Moritz

Vino blanco y rosado Bach
Vermut Blanco Miro

Cava Brut Nature Bach, y Cava Bach Rosé 

       71 € + 10% IVA
Precio mínimo para 50 pax
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